
 

●商品のお求めの際は「とみや各店舗」または「営業所」「営業担当」まで。 

●お電話での掲載商品に関するお問い合わせはこちらまでお願いいたします。 

 湯沢店：0183-73-3148  秋田店：018-862-8002  大仙店：0187-63-5111 

 Office１：0183-73-9809 
※お取り寄せに時間がかかる商品もございます、予めご了承ください。 

※また、各店舗のみの取り扱いとなっている商品もございますのでご注意ください。 
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～ 今月のおすすめ商品 ～ 

 

 

インボイス発行には、 

インボイス対応のレジスターが必要です。 

次のようなお店では、レシートや領収書を見直し、 

適格簡易請求書が発行できるインボイス対応レジスターの導入をおすすめします。  

軽減税率と標準税率の 

商品が混在するお店 
飲食料品と日用品など、税率の

異なる商品を販売している小売

店など。 

領収書の発行を求める 

お客様が多いお店 
レシートや領収書の発行が求め

られることが多い飲食店や小売

店など。 

取引先として企業が 

多いお店 
ほとんどの企業は課税事業者

で、インボイスを請求されるこ

とが多くなります。 

2023年10月1日 インボイス制度が施行されます。 

適格請求書発行事業者は「適格請求書（インボイス）」の発行が必要になり、 

レジスターで発行されるレシートも適格簡易請求書（簡易インボイス）対応が必要になります。 

インボイス制度に対応したレジスターのご準備をおすすめいたします。 

レジスターのレシートなどによって、インボイス制度に対応する「適格簡易請求書」交付対象の事業者は、 

小売業、飲食店、写真業、旅行業、タクシー業、駐車場業などがあります。 

該当されるお店や事業者の方は、インボイスに対応するレジスターをご検討ください。  



 

★ 今月の簡単レシピ ★ 

材 料（２人分） 

今が旬！美味しい落葉キノコの麺つゆ漬け 

作 り 方 
①傘の大きいのを選び、石づきを切り離して４等分ぐら 
 いに切ります。キノコについた汚れをザブザブと洗い 
 流します。      
②ボールに水400ccぐらいにお塩大さじ１杯の割合で1 
 時間ほど浸けます。まれに、キノコについた虫を取り 
 除くのに有効。  
③1時間塩水に浸けてたら沸騰したお湯でサッと湯がい 
 てザルに開けます。 
④ 粗熱がとれたら、器またはタッパに移して調味料を加 
 え3時間以上置いて味を馴染ませます。 
⑤ 味付けを濃いめにして大根おろしを添えても美味しい 
 です。  

・落葉きのこ･････200g 
・水･････････････400cc 
・塩･････････････大さじ１ 

〇印の日は、お休みを頂きます。〇印の日は、営業部のみお休

みです。 

※湯沢店は土曜日の営業を再開しています、ご来店をお待ちし

ています。 

関連商品 

掲載の製品は、お取り寄せが必要な場合が有ります、ご了承下さい。 

・麵つゆ･･････････大さじ2 
・みりん･･････････小さじ1 

SR-S4000-EX 

インボイス適格簡易請求書（簡易インボイス）対応 

スマホと連携して店舗運営を支援。各種店舗に対応の先進モデル。 

キャッシュレス 

決済対応 

Bluetoothで 

スマホと連携 

カシオレジスター

ツール 

20部門 5,000PLU ドロア一体型 漢字レシート 

発行機能 

バックライト液晶 抗菌加工処理 電子店名スタンプ ヨコ型領収書 

発行機能付き 

消費税率簡単変更 適格簡易請求書 

に対応 

販売価格 ¥78,980（税込） 
      設定料 ¥30,000（税込） 

レジとスマートフォンが、Bluetooth®でつながる新世代レジスター 
いつものスマホとスマートフォンアプリ「CASIO ECR+」（無料アプリ）で、いつでも

売上確認ができ、レジ設定もカンタン&スムーズ。さらに「CASIO ECR+ Premium」

（有料サービス）を利用すると、「儲かるため」の利益が見えます。 


